Plat végétarien

a Plat sans viande

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

‘ Origine de
nos viandes

Menu "Choix bio"

1 produit bio/jour

* = Plat avec du porc
(PC) = Plat complet

RP

DU 16/06/2025 AU 20/06/2025

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES
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1 Paté croute* Salade douceur Pasteque Salade paysanne
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Pomme BIO Cocktail fruits exotiques Donut au sucre Cerise
Péche Compote de poires Gateau basque Banane
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RESTAURATION POUR COLLECTIVITES



